
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

CEVICHE DI SPIGOLA, SEDANO, FINOCCHIO, CETRIOLO E KUMQUAT 
Ceviche aus Seebarsch, Sellerie, Fenchel, Gurke und Kumquat 

Sea Bass Ceviche with Celery, Fennel, Cucumber and Kumquat 

*** 

 

BRIOCHE DI CALAMARI, PUNTARELLE E COLATURA DI CETARA 
Brioche mit Tintenfisch, Puntarelle und Anchovies-Colatura von Cetara 

Squid Brioche with Puntarelle and Cetara Fish Sauce 

*** 

 

VENTAGLIO DI PASTA, GAMBERI E PISTACCHIO 

Pasta-Fan, Garnelen und Pistazien 

Pasta Fan with Prawn and Pistachio 

*** 

 

OMBRINA ALLA BRACE, MISO DI CANNELLINI, BROCCOLO SELVATICO E ERBE 

AROMATICHE 

Gegrillte Ombrina Fisch, Miso aus Cannellini-Bohnen, Wilder Brokkoli und Kräutern 

Hake, Cannellini Bean Miso and wild Broccoli 

*** 

 

YOUGURT, MOU E PASSION FRUIT 

Panna Cotta Joghurt, Mou und Passionsfrucht 

Yoghurt, Toffee and Passion Fruit 

 

 

 
 

 
 

90€ 

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

GIRELLO TONNATO, CAPPERI, JUS DI VITELLO E CARCIOFI 
Girello mit Thunfischsauce, Kapern, Kalbsfleischsauce und Artischocken 

Pork Loin with Tuna Sauce, Capers, Veal Gravy and Artichokes 

*** 

 

 

UOVO A 63°, PATATE, GUANCIALE E TARTUFO 
Ei bei 63°, Guanciale-Speak, Kartoffeln und Trüffel 

Egg at 63°, Guanciale-Speak, Potatoes and Truffle 

*** 

 

TAGLIOLINO AL RAGÚ DI AGNELLO, MENTA, PECORINO E MOSTO 

Tagliolino mit Lamm-Ragu, Minze, Pecorino-Käse und Mosto 

Tagliolino With Lamb Ragù, Mint, Pecorino and Grape Must 

*** 

 

 

OSSOBUCO, MIDOLLO, ZAFFERANO E GREMOLATA 
Ossobuco, Mark, Safran und Gremolata 

Ossobuco, Marrow, Saffron and Gremolata 

*** 

 

 

CIOCCOLATO, COCCO E CAFFÈ 
Schokolade, Kokos und crumble Kaffee 

Chocolate, Coconut and Coffee 

 
 

 

82€ 

 
 
 
 

  
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

PORRO, PECORINO E MELOGRANO 
Lauch, Pecorino-Käse und Granatapfel 

Leek, Pecorino and Pomegranate 

*** 

 

 

 RIBOLLITA TOSCANA, UOVO E TOPINABUR 
Toskanische Ribollita, Ei und Topinambur 

Tuscan Ribollita with Egg and Jerusalem Artichoke 

*** 

 

RAVIOLO ROSSO DI BARBABETOLA, RADICCHIO, NOCCIOLA E GORGONZOLA 
Rote Ravioli Mit Rote Beete, Radicchio, Haselnüssen Und Gorgonzola 

Red Beet Ravioli with Radicchio, Hazelnut, and Gorgonzola 

 ***  

 

 

„SEDANO RAPA UNAGI“, CAVOLFIORE E BUTTERNUT 
„Unagi-Knollensellerie“, Karfiol und Butternusskürbis 

Celery Root, Unagi Cauliflower and Butternut Squash 

*** 

 

 

RICOTTA, PERE, VINO ROSSO E CACAO 
Ricotta, Birnen mit Rotwein und Kakao 

Ricotta, Pears, Red Wine and Cocoa 
 

75€ 

 

 
 


