
 

 
 
 
 

 
 
 

MOSAICO DI RICCIOLA, MELA VERDE, CETRIOLO E ZENZERO 
Mosaik aus Bernstein-Makrele, grünem Apfel, Gurke und Ingwer 

Mosaic of Amberjack, green Apple, Cucumber and Ginger 
*** 

 
 

TUBETTI ALL’ARRABBIATA DI POLPO, CECI E PREZZEMOLO 
Tubetti „All’arrabbiata“ mit Tintenfisch, Kichererbsen und Petersilie 

Tubetti Pasta with Octopus, Chickpeas and Parsley in an ‘Arrabbiata’ Sauce 
*** 

 
BRANZINO GRATINATO ALLA ERBE, UNAGHI, ZUCCA E CIPOLLINA 
Gratinierter Seebarsch mit Kräutern,Unaghi, Kürbis und Schnittlauch 

Sea Bass gratin with Herbs, Unaghi, Pumpkin and Chives 
*** 

 
NAMELAKA AL CARAMELLO, MARACUJA E NOCCIOLINE 

Namelaka mit Karamell, Maracuja und Haselnüssen 
Namelaka with Caramel, Passion Fruit and Hazelnuts 

 
75€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 

 



 

 
 
 

 

 
 

BRUSCHETTA DI MANZO TARTARA, GUANCIALE E TUORLO AFFUMICATO 
Bruschetta mit Rindfleisch, Tartarsauce, Guanciale und geräuchertem Eigelb 

Beef  Bruschetta, Tartare Sauce, Guanciale and smoked Egg Yolk 
*** 

 
 

PLIN DI RAGÙ EMILIANO, RISTRETTO DI MANZO, PARMIGIANO E CACAO 
Plin gefüllt mit Ragù und Mortadella, Rindfleischfond, Parmesan und Kakao 
Plin stuffed with Ragù and Mortadella, Beef  reduction, Parmesan and Cocoa 

 
*** 

 
 

CONTROFILETTO, CIPOLLOTTO AL MISO, SEDANO RAPA E NOCCIOLA 
Rinderfilet, Frühlingszwiebeln mit Miso, Knollensellerie und Haselnüsse 

Sirloin, Miso-marinated Spring Onion, Celery Root and Hazelnut 
*** 

 
 

CROSTATA AL CAPPUCCINO 
Cappuccino-Crostata 

Cappuccino Tart 
68€ 

 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 



 

 
TARTATEN DI PORRO, PECORINO E FUNGHI 

Lauch-Pecorino-Pilz 
Leek, Pecorino and Mushroom 

*** 
 

RAVIOLO, BARBABIETOLA, BLU DEL MONCENISO E RADICCHIO TREVIGiNANO 
Ravioli, Rote Beete, „Blu Del Monceniso“-Käse und Treviginano-Radicchio  
Ravioli, Beetroot, ‘Blu Del Monceniso’ Cheese and Treviginano Radicchio 

*** 
 

ZUCCA BUTTERNUT, NOCE MOSCATA, YUZU, CHIMICHURRI E ARACHIDI 
Butternuss-Kürbis, Muskatnuss, Yuzu, Chimichurri und Erdnüsse 

Butternut Squash, Nutmeg, Yuzu, Chimichurri and Peanuts 
*** 

 
BIGNÈ ALLA NOCCIOLA, CRUMBLE DI NOCI E LAMPONI 

Hasselnuss-Brandteigkrapfen, Walnuss-Crumble und Himbeeren 
Hazelnut Profiteroles, Walnut Crumble and Raspberries 

65€ 
 
 

 
“PERCORSO MATERIA” 

6 Gänge 105€ 
 

“DAMMI IL CINQUE” 
5 Gänge Menu 85€   

 
“RICOMINCIO DA TRE” 

(Vorspeise Fuoco, Pasta Fuoco, Dessert Fuoco)  
3 Gänge 50€ 

 
Gedeck 5,00€ 

Brot 3,80€ 
 
 


