
 

 
 
 
 

 
 

BRANZINO AGLI AGRUMI, ZENZERO E ANETO 
Wolfsbarsch mit Zitrusfrüchten, Ingwer und Dill 

Sea bass with citrus fruits, ginger and dill 
*** 

 
 

TAGLIOLINO AL PREZZEMOLO, CEDRO E FRUTTI DI MARE 
Tagliolino mit Petersilie, Cedro und Meeresfrüchten 

Tagliolino with parsley, Cedro and seafood 
 

 
*** 

 
DENTICE, LATTUGA ARROSTO, BURRO BIANCO, ALICI DI CETARA 

Zahnbrasse, gerösteter Salat, Buerre Blanc, Sardellen aus Cetara 
Snapper, roasted lettuce, buerre blanc, Cetara anchovies 

*** 
 

YOUGURT, PASSION FRUIT E NOCCIOLINE 
Joghurt, Passionsfrucht und Erdnüsse 

Yogurt, passion fruit and peanuts 
 
 

75€ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 



 

 
 

 
 

 

CARPACCIO DI MANZO, INSALATA RUSSA MARINATA  
E TUORLO AFFUMICATO 

Rindfleisch-Carpaccio, marinierter russischer Salat (italienische Art)  
und geräuchertes Eigelb 

Beef  carpaccio, marinated russian salad (Italian Style) and smoked egg yolk 
*** 

 
 

CANNELLONCINI AL RAGÙ DI AGNELLO,  
BESCIAMELLA E CIPOLLA CROCCANTE 

Cannelloncini mit Lamm-Ragout, Béchamel und knuspriger Zwiebel  
Cannelloni with lamb ragù, béchamel sauce and crispy onion 

*** 
 
 

REALE DI VITELLO ALLE ERBE, CARCIOFI E SALSA VERDE 
Kalbsschulter mit Kräutern, Artischocken und grüner Sauce 

Veal royal with herbs, artichokes and green sauce 
*** 

 
 

NOCCIOLA, FRUTTI ROSSI E CAFFÈ 
Haselnüssen, roten Früchten und Kaffee 

Hazelnut, red berries and coffee 
 

68€ 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 

 



 

TARTARE DI RAPA ROSSA, SENAPE, SESAMO E ROBIOLA 
Tartar aus roter Rübe, Senf, Sesam und Robiola-Käse 
Beetroot-tartare, mustard, sesame and Robiola cheese  

*** 
 

 
AGNOLOTTI, RIBOLLITA, GRANO SARACENO E CAPRINO 

Agnolotti gefüllt mit Ribollita Toscana, Buchweizen und Ziegenkäse 
Agnolotti stuffed with Ribollita Toscana, buckwheat and goat cheese 

 ***  
 

BROCCOLO SICILIANO ALLA BRACE, AIOLI E KIMCHI DI PEPERONE 
Gegrillter sizilianischer Brokkoli, Aioli und Paprika-Kimchi 

Grilled Sicilian broccoli, aioli and pepper kimchi 
*** 

 
FINOCCHIO, ARANCE E OLIVE 
Fenchel-Eis, Orangen und Oliven 

Fennel ice cream, oranges and olives 
63€ 

 
“PERCORSO MATERIA” 

6 Gänge 99€ 
 

“DAMMI IL CINQUE” 
5 Gänge Acqua 85€   
5 Gänge Fuoco 77€ 
5 Gänge Terra 72€ 

 
“RICOMINCIO DA TRE” 

(Vorspeise Fuoco, Pasta Fuoco, Dessert Fuoco)  
3 Gänge 50€ 

 
Gedeck 5,00€ 

Brot 3,80€ 
 
 


