
 

 
 
 
 
 
 

 
 

,
Makrelen-Ceviche, Guacamole und „komprimierter“ Sellerie 

Mackerel Ceviche, Guacamole and “compressed” Celery 
*** 

 

,
Burrata-Bottoncino, rote Garnelen, Kren 

Burrata Bottoncino, red Shrimp, Horseradish 
*** 

 
,

Schwertfischkotelett, geräucherte Aubergine und Chimichurri 
Swordfish Chops, smoked Aubergine and Chimichurri 

*** 
 
 

Zitronen-Tartalletta 
Lemon Tartlet 

 
 
 
 

73€ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 

 

„ “,
„Verrücktes Kalbsherz“, Giardiniera und marinierte Rüben 
“Mad Heart of Veal”, Giardiniera and marinated Turnips 

*** 
 

,
Doppelte Fassona-Ravioli, Pfeffer und Gochujang-Sauce 

Double Ravioli of Fassona Beef, Pepper and Gochujang-Sauce 
*** 

 
’ , ,

Lammbraten, Eierschwammerl, Misticanza und Buttermilch 
Roast Lamb, Chanterelles, Misticanza and Buttermilk 

 
*** 

 

,

Gegrillter Aprikosenkuchen, Mascarponeeis und gesalzene Zitrone 
Grilled Apricot Cake, Mascarpone Ice Cream and salted Lemon 

 
 
 

65€ 
 
 
 
  
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

’ ,
Wassermelonen-Carpaccio-Confit, Zuckerschoten und gelbe Datterino-Tomaten 

Watermelon Carpaccio Confit, Snow Peas and Yellow Datterino Tomatoes 
*** 

 

Gnocchetti mit Fisolenpesto und geräuchertem Büffel-Mozzarella 
Gnocchetti with String Bean Pesto and Smoked Buffalo Mozzarella 

*** 
 

, È
Gebratener Trentino-Canederlo, Steinpilze und Kaffee 

Roasted Trentino Canederlo, Porcini Mushrooms and Coffee 
 ***  

 

, ,
Grüner Apfel, Zitrone, Ingwer und Joghurt 
Green Apple, Citron, Ginger and Yoghurt 

60€ 
 

 
“ ”

6 Gänge 98€ 
 

“ ”
(Vorspeise Fuoco, Pasta Fuoco, Dessert Fuoco) 3 Gänge 49€ 

 
Gedeck 4,80€ 

Brot 3,50€ 


